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O Vale dos Vinhedos situado na deslumbrante Serra Gaúcha do Brasil, é um lugar verdadeiramente
encantador, cuja reputação na vitivinicultura é de destaque. Ao longo dos anos, a região se consolidou como
um dos principais polos produtores de vinhos de alta qualidade no país.

Vinho Degustação

Do francês: A Primavera da Alice, é
uma homenagem à beleza e à vitalidade
da primavera, inspirada pelo
nascimento de nossa amada filha Alice
na França, em um momento em que a
natureza se renovava e florescia.

Coloração rubi.

Aromas frutas vermelhas frescas
nuances de carvalho tostado.

Elegante, marcante, acidez
expressiva e um final longo e
persistente.

Harmoniza com pratos com
carnes (Filé Wellington), massas
(com molhos de carne ou de
tomate), e com queijos
semiduros (emental, gruyère,
gouda e meia cura).

“Le printemps est une véritable renaissance, une reprise des forces et
des couleurs.” Victor Hugo

“A primavera é um verdadeiro renascimento, uma retomada de forças e cores.”

Recomendamos aeração em
decanter durante 1h30. 

Um blend harmonioso,
combinando Merlot (60%), 
Cabernet Franc (36%) e
Tannat (4%).

O vinho pode ser degustado de
imediato, mas sua evolução em
garrafa poderá potencializá-lo
ainda mais. Possui um excelente
potencial de guarda, podendo
chegar a mais de 10 anos quando
armazenado de forma correta.

Estagiou 24 meses em barricas
de carvalho francês Seguin
Moreau de primeiro uso,
adquirindo uma complexidade
fascinante. 


