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THE FINEST WINES

Espumante Nature Blanc de Blancs
elaborada através do método
Champenoise.

<{O> Cor amarelo-palha, com
reflexos esverdeados que
denotam sua frescura e
vivacidade. Perlage intenso,
com bolhas pequenas e

.y Elaborado com a uva icone do .
persistentes.

050 Vale dos Vinhedos: Chardonnay.

Notas frescas e envolventes de
- leveduras, tostados, mel e
frutas secas, como damasco e

@ 24 meses em autolise em cave.
améndoas.

O espumante esta em seu auge,
= recomendamos o consumo em

até 5 anos.

<~ Paladar encorpado e
equilibrado, marcado por uma
acidez refinada e um perfil
notavelmente seco.

Recomendamos degusta-lo em
g uma temperatura de 8°C a —~— W Harmoniza com frutos do mar,

10°C, potencializando assim LUXURIA peixes, aves e queijos. Pratos

seus aromas. SDLANC DE BLANCS como os da culinaria asiatica,
vegetarianos e sobremesas.




