LUXURIA - ESPUMANTE
VINHOS RARQOS .
e BRUT ROSE

THE FINEST WINES

Vinho Degustacao

Espumante Brut Rosé elaborado
através do método Champenoise.

<{C> Coloragio rosada, possui
perlage fino e persistente,
formando uma coroa generosa.

-\ Elaborado com as uvas Pinot
XD .
000 Noir e Malbec.

Revela-se uma experiéncia

<) sensorial tnica, com notas
frescas e envolventes de frutas
vermelhas, acompanhado por
nuances de améndoas e

AR .
i|-|i 24 meses em autolise em cave.
~— brioches.

Paladar encorpado e
equilibrado, marcado por uma
acidez refinada.

! O espumante esta em seu auge,
(= recomendamos 0 consumo em
até 5 anos.

Tfﬂ Harmoniza com frutos do mar,

peixes, aves e queijos. Pratos
como os da culinaria asiatica,
vegetarianos e sobremesas.

Recomendamos degusta-lo em

g uma temperatura de 6°C a 10°C,
potencializando assim seus
aromas.

“Mergulhe na sedugdo proibida da Luxiria, uma tentacdo irresistivel

da linha 7 Pecados Capitais”




